Forno e Grill elétrico
Dual Zone | Cod. 4092740105

Cuisinart

Prime Cooking

Sinénimo de elegéancia e bom gosto, a linha Prime
Cooking é composta por produtos que véo de coifas
e fornos a adegas e lava-lougas, todos com layouts
exclusivos que traduzem uma perfeita sintonia entre
design e performance enquanto entregam a qualida-
de que somente uma linha semi-profissional pode
trazer.

FICHA TECNICA

Voltagem

Frequéncia

Medidas (LxAxP) 59,4x59,5x55,4 cm

Med. embalado (LxAxP) 65,8x66x64,7 cm

Medida interna (LxAxP) 48x38x44cm

Pesoliquido 42,5 kg

Pesobruto 45,2 kg

Capacidade.... ...83L

Capacidade liquida . ..74L

Material ... aco inox 304

Temperatura ..- 50°C a 260°C

Poténcia elétrica .. ... 2,5 kW/h

Poténcia nominal ... .. 4190 W

Consumo de energia .......... 125,7 kW/més

Bitolado fio

19 fungdes combinadas: »  Design moderno built in.
Area Completa: Aquecimento Sup. + Convecgao | Convecgao »  Display LED digital blue touch.
l\/eAr?tﬁ:Ciérg(TrSZSI(g.n +e|§ronvecgéo | Convencional | Grill | Grill + »  Funcdo de memdria.
Area S%lperior: Aqugecimento Sup. + Convecgao | Convecgao | Grill »  Desligamento automatico definido por timer
Area Inferior: Aquecimento Inf. + Convecgao | Convecgdo (programavel digital 24h).
Area Combinada: Aquecimento Sup. + Convecgéo Sup. »  Termostato otimizador de energia.
& Aquecimento Inf. + Convecgéo inf. | Aquecimento Sup. + »  Reldgio digital 24h

Convecgao Sup. & Convecgao Inf. | Convecgao Sup. & Aquecimento »  Trava de seguranca.

Inf + Convecgao Inf. | Convecgdo Sup. & Convecgéo Inf. (Dupla

Conveccdo) | Grill Sup. & Conveccéo Inf. + Aquecimento Inf. | Grill »  Acessorios:
Sup. & gon)v!acgéo |an,) ¢ a | 1 bandeja coletora de gordura ou assadeira

1 grelha ajustavel com suporte
Dual Zone: utilizagdo dos compartimentos superior e inferior

simultaneamente com temperaturas e timer diferentes, devido
a uma bandeja isolante de calor.

Sistema de convecgdo duplo integrado, que proporciona maior
circulagédo do c alor, permitindo um cozimento mais uniforme do
alimento e ventilagao de refrigeracao tangencial.

Capacidade liquida interna 25% maior que os fornos convencionais
de 74L.

Sistema catalitico de limpeza porta removivel de vidro triplo
facilita a higienizagéo do forno e remogao de gordura.

Tratamento anti-impressao digital no aco inox.

Atualizado em 02/10/2025

Atinge a temperatura de 260°C.

Atendimento ao Consumidor

(11) 3003-9030 | sac@mcassab.com.br
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ORIENTAGCOES LIMPEZA
E indispensavel a instalagdo com fio terra. » O revestimento de esmalte pode ser limpo utilizando
»  Projetados para serem embutidos. agua quente e detergente liquido com uma escova
» As paredes e superficies proximas devem ser de macia de nailon.
material resistente a temperatura de 90°C (tais como » Vocé pode remover a porta do forno para facilitar
madeira, férmica, inox, granito, marmore). a limpeza.

INSTALAGAO

Instalacao tipo galeria

. 565 min.
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Opcoes de Instalagao

O produto pode ser instalado de duas formas distintas, conforme ilustrado:

» Instalacdo A — Base de Sustentagao Frontal:
» Requer ainstalacdo de uma base de apoio com profundidade minima de 560 mm e largura
de 50 mm, posicionada na parte frontal do nicho, para sustentar adequadamente o forno.

» Instalacdo B — Base Inferior com Recorte para Ventilagao:

»  Neste formato, o forno é apoiado sobre uma base continua, sendo obrigatério um recorte
central de 400 mm x 400 mm para garantir a adequada circulagéo de ar e troca de calor
na parte inferior do produto.

» Emambasasconfiguracdes, é essencial respeitaras recomendacdes de respiro e ventilagéo
indicadas neste manual para o bom funcionamento e seguranga do equipamento.
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Instalacao tipo torre
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